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CHARDONNAY 2013

COMPOSICION
o Chardonnay 100%

ORIGEN
La produccién de estas uvas se situa en el Valle de Casablanca que
estd ubicado a 28 km. del Océano Pacifico. El microclima fresco que
se desarrolla en este valle permite que la fruta obtenga la madurez
éptima, conservando su acidez natural e intensidad aromdtica, lo
que genera vinos de alta calidad.

INFORMACION COSECHA

o Origen Valle de Casablanca

o Fecha Segunda quincena de Marzo

o Rendimiento 8 ton/ha

o Tipo de Cosecha Cosecha Manual
VINIFICACION

o Despadlillado 100%

o Periodo de Fermentacion 15 dias

o Fementadoen Tangue de Acero Inoxidable

o Envejecimiento 6 meses en barrica

francesa

NOTAS DE CATA

Este vino es de un color amarillo oro. Este Chardonnay presenta
aromas a Papaya tropical, pldtano y te negro combinados con
coco y mantequilla. En boca nuestro Chardonnay Especial
Reserve es robusto, fresco y equilibrado. Se percibe suavemente el
roble tostado que entrega sabores a vainilla dulce. Ideal para
acompanar ostras y pulpo. Temperatura recomendada para servir
entre 10-12°C.

ANALISIS QUIMICO

o Alcohol 13.3% (vol./vol.)

o pH 3.31

o Acidez total 6.40 g/L expresadaen Acido Tartdrico
o Azucarresidual 1.50 g/L



