CHARDONNAY 2012

COMPOSICION
a Chardonnay 100%

ORIGEN

La produccion de estas uvas se sittia en el Valle de Casablan-
ca, que estd ubicado a 28 km del Océano Pacifico.

El microclima fresco que se desarrolla en este valle, permite
que la fruta obtenga la madurez éptima conservando su aci-
dez natural e intensidad aromatica, lo que genera vinos de
alta calidad.

INFORMACION COSECHA

a D.O. Valle de Casablanca
a Fecha Primera quincena de Marzo
o Rendimiento 12 ton/ha
a Tipo de Cosecha Cosecha manual
VINIFICACION
a Despalillado 100 %
a Periodo de Fermentacion 20 dias
a Fermentado en Tanque de Acero Inoxidable
o Envejecimiento No
NOTA DE CATA

Este vino es de un color amarillo palido con tintes verdes.
Destacan aromas citricos como pomelo y otros frutos como
papaya y durazno blanquillo maduro. En boca, notas a hojas
de té y canela otorgan una particular tipicidad a este Char-
donnay. Es un vino de persistencia media y de balanceada
acidez. Ideal para acompanar ensaladas verdes, carnes blan-
cas a la plancha y pastas. Temperatura recomendada para
servir entre 12-14°C.

ANALISIS QUIMICO

a Alcohol 15.1% (vol/vol)

o pH 5.48

o Acidez Total 6.30 g/L expresado en Acido Tartarico
a Azucar Residual 1.50 g/L
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